Bacharelado em Ciéncias dos Alimentos

bacharelado | 40 vagas | noturno | 4 anos

PROFISSAO

iCo profissional que estuda integralmente o alimento sob todos os
nservagao da matéria-prima, a sua transformacao na industria, a
a chegada até a mesa do consumidor. E o especialista em alimentos,
com visa ema de producdo agroalimentar, que atua na relacdo homem-alimento e
qualidade de regpeitando o ambiente e atendendo as necessidades da sociedade.

O cientista de ali

€ a

CURRICULO AGADEMICO

O curso oferece ao aluno disciplinas basicas nas areas das ciéncias exatas, bioldgicas e humanas,
como célculo, fisica, quimica, bioquimica, biologia celular, microbiologia, nutricdao, economia,
administracao, gestdao, antropologia, marketing; disciplinas aplicadas como microbiologia de
alimentos, bioquimica de alimentos, higiene e legislacdo, desenvolvimento de produtos, garantia e
controle da qualidade no sistema agroalimentar, e outras relacionadas aos alimentos de origem
animal e vegetal (producao, transformacao, distribuicdo e comercializagdo, contemplando os
processos de conservacgdo, analise sensorial e aspectos de consumo). Consulte:

o Estrutura Curricular

o Folder do curso

o Fluxograma do curso - 2020
o Fluxograma do curso - 2021
o Fluxograma do curso - 2022


http://200.144.255.70/graduacao/cursos/ciencias-dos-alimentos
https://uspdigital.usp.br/jupiterweb/listarGradeCurricular?codcg=11&codcur=11062&codhab=4&tipo=N
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/folder-ciencias-dos-alimentos.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/fluxo_alimentos_2020.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/fluxo_alimentos_2021.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/fluxo_alimentos_2022_alt.pdf

[¢]

Fluxograma do curso - 2023

o Fluxograma do curso - 2024

Fluxograma do curso - 2025

Projeto Pedagdgico

Trabalho Conclusdo de Curso (TCC): formulédrio de entrega TCC I (.pdf) e formulédrio de
entrega TCC II (.pdf)

o formuléario de entrega TCC I (.doc) e
formulédrio de entregaTCCI 1I (.doc)

Trabalho Concluséo de Curso (TCC): NORMAS e formulério de avaliacdo (.pdf) / formulério

de avaliacao (.doc)

o

[¢]

[¢]
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INFRAESTRUTURA

e reconhecidos dentro e fora da Universidade, cuja
valorizada.

f oportunidade de realizar estagios em
xtensdo universitaria da Escola. O estagio
mite ao aluno especializar-se na drea em

volvimento de produtos alimenticios e inovacoes
de garantia da qualidade de alimentos, processamento e

o setor privado: pesqtl

tecnolégicas, gestdo de

mo e a producao de alimentos;
icipais, estaduais e federais): setor de vigilancia sanitaria e

extensao;
o consultoria em capacitacao de pessoal, garantia e controle da qualidade e legislacao
regulatoria na area de alimentos.

O aluno que participar do programa de dupla-diplomacdao com a escola francesa ONIRIS, em
Nantes, recebe dois diplomas, um nacional e outro internacional, o que lhe possibilita atuacao em
mercado estrangeiro.

Acompanhe:

Facebook do Curso

Instagram


http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/fluxo_alimentos_2023.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/fluxo_ALIM_2024.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/fluxo_ALIM_2025.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/PPP_CA_2026_final.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/formulario_entrega_TCC_I_2025_final.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/formulario_entrega_TCC_II_2025_final.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/formulario_entrega_TCC_II_2025_final.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/formulario_entrega_TCC_I_2025_final.doc
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/formulario_entrega_TCCI_2022_final.doc
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/formulario_entrega_TCC_II_2025_final.doc
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/normas_TCC_CA_outubro_2025.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/norma_LAN_TCC_set_2023.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/tcc_form_aval_alim_nov21.pdf
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/tcc_form_aval_alim_nov21.docx
http://200.144.255.70/graduacao/sites/default/files/tcc_form_aval_alim_nov21.docx
https://www.facebook.com/alimentosusp
https://www.instagram.com/alimentosusp/

CONTATO

Comissdo de Coordenacdo do Curso de Ciéncias dos Alimentos

Série Seu Curso USP - Ciéncias dos Alimentos

Saiba mais



https://www.esalq.usp.br/graduacao/cursos/ciencias-dos-alimentos/comissao-de-coordenacao-do-curso-de-ciencias-dos-alimentos

